Rezept fur
franzosische Crépes

Fur acht Personen

Zutaten:

1509 Mehl

2 Eier

1 Prise Zucker

250 ml Milch

etwas Butterschmalz

1.Schritt:
Mehl, Eier, Zucker und Milch zu einem glatten Teig verruhren.

2.Schritt:
Crépes-Pfanne dinn mit Butterschmalz ausstreichen, darin
nacheinander den Teig dunn ausbacken.

3.Schritt:
Auf Alufolie legen und warm stellen, bis alle ausgebacken sind !

Info:
Durch die Alufolie bleiben sie schon weich, und konnen so am
nachsten Tag nochmal in der Mikrowelle erwarmt werden!

von Esther



